‘ 5 SALON SEUDUN
Y AMMATTIORISTO
Koulutus ukrainalaisille, jotka haluavat

TOIHIN RAVINTOLA-ALALLE

Ravintola-alalla on paljon tydpaikkoja. Alalla tarvitaan uusia tyontekijoita ja toihin voi paasta nopeasti, kun hallitset alan
perusasiat. Tervetuloa osallistumaan kaytannonlaheiseen koulutukseen, joka sisaltaa ravintola-alan ja suomen kielen opiskelua
seka harjoittelua tyopaikoilla. Koulutus alkaa loppuvuodesta 2023 noin kaksi kuukautta kestavalla suomen kielen opetuksella.
Ravintola-alalla opiskellaan ravintola-alan perustyotehtavia: Ravintola-alan tyopaikkoja ovat esimerkiksi:
+ ruuanvalmistuksen perusteet + ravintolat

+ kahvila- ja leipomotuotteiden valmistus + kahvilat ja liikenneasemat

+ astiahuolto ja keittion puhtaanapito + koulut, paivakodit

+ asiakaspalvelun perusteet

+ elintarvikehygienia

Opiskeluaika: Loppuvuodesta 2023 loppuvuoteen 2024. Koulutus kestaa noin 1 vuoden. Koulutus on opiskelijalle ilmainen.

PAIKKA: Salon seudun ammattiopisto, Taitajankatu 6, Salo.
Opiskelussa tehdaan paljon k@ytannon harjoittelua ja opiskellaan myds tyopaikoilla. Opiskelussa on apuna ukrainankielinen ohjaaja.

LISATIETOJA: Saara Lempidinen, saara.lempiainen@sskky.fi, p. 044 7704 349

Koulutus on osa Jatkuvan oppimisen ja tydllisyyden palvelukeskuksen rahoittamaa projektia.
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HaB4yaHHA Ans yKpaiHLiB, AKi XO4yTb

MPALLIOBATU B PECTOPAHHIU FAJTY3I

Y pecTopaHHii ranysi € 6arato po6o4mx MicLb. Y HanpsAM NOTpi6bytoTb HOBUX MpaLiBHUKIB, i BU LUBUAKO NOTpanuTe
Ha po60Ty, KO/ ONMaHyeTe OCHOBHI HABUYKM rany3i. 3anpoLuyeMo B3ITU Y4acTb Y NPAaKTUYHUX 3aHATTAX, AKi
BK/II0YAIOTb BUBYEHHSI PECTOPaHHOro HanpsAAMy Ta (piHCbKOI MOBM, @ TAaKOXX HaBYaHHSA Ha po60oumnx MicLsx.
HaBuyaHHA po3noyHeTbCcA HanpuKiHLi 2023 poKy 3 BUBYEHHSA (PiIHCbKOI MOBM, Ike TpUBaTUMe NpU6IM3HO ABa MicsLl.

Y pecTopaHHOMY HanpﬂM.i. BUBYalOTbCA OCHOBHIi 3aBZjaHHSl HanpsiMy: PO6GOYNMM MICLIAMM B PECTOPaHHOMY
* OCHOBW MPUroTyBaHHA 1XI HanpsiMi MOXYTb 6yTH, HanpuKnaa;

* MpUroTyBaHHs B Kade Ta BMNivka *  pecTopaHu

+  [Ornsag 3a nocyaom Ta NpuoupaHHs KyxXHi * Kade Ta aBTOBOK3anu

* OCHOBM 06C/yroByBaHHS KJiEHTIB * LUKOIW, AUTSYI CaAKN

* ririeHa NpoAyKTiB Xxap4yBaHHSA

TepMiH HaBYaHHA: 3 KiHLA 2023 poky A0 KiHua 2024 poky. HaB4YaHHA TpuBae 6113bko 1 poky. HaBYaHHA
ANA CTyAeHTiB 6€3KOLUTOBHE.

MICLLE: MpodecinHo-TexHiuHUN Konemx micta Cano, TantasHkaty 6, Cano.
Mig Yyac HaBYaHHA MPOBOAMTLCA H6araTo NPaKTUYHUX 3aHATb, @ TAKOX HABYAEMOCH Ha POBOUNX MPAKTUYHUX MiCLISIX.
Y HaBYaHHi fgoromarae ykpaiHoMOBHUIM BUKIagau.

BUIbLUE IHOGOPMALLIT: Caapa JlemniaitHeH, saara.lempiainen@sskky.fi, Ten.: 044 7704 349

HaBYaHHs € YacTUHOI NPOEKTY, KU hiHaHCyeTbcA CepBICHUM LieHTPOM 6e3MnepepBHOro HaBYaHHSA Ta NpaLeBaLlTyBaHHs.

Rahoittaja Funded by

OB e r® Yoy
u tyollisyyden palvelukeskus u erdEmEleymant

Koulutus on Jatkuvan oppimisen ja tydllisyyden p P edistaa tyoikai I amista ja osaavan tyovoil . P toimintaa ohjaavat opetus- ja isteric seka tyo- ja
The training has been funded by the Service Centre for Continuous Learning and Employment. The Service Centre promotes the competence development of working-age people and the availability of skilled labour. The operations of the Service Centre are overseen by the Ministry of
Education and Culture and the Ministry of Economic Affairs and Employment.




